Au Printemps Gourmet:

Une équipe dynamique, expérimenteée a la recherche

constante de I'innovation

u Printemps... continue de
connaitre une croissance
spectaculaire de ses ventes,

de ses marchés d’exportations, de
la taille de son usine et de ses inno-
vations manufacturiéres ces
derniéres années.

Une nouvelle présidente

Pour diriger cette croissance et
pour continuer sur cette lancée, Au
Printemps Gourmet annonce la
nomination d’une nouvelle
Présidente et Directrice générale,
Madame Lucie Carbonneau.

Lucie arrive chez nous forte de ses
années d’expérience dans le milieu
manufacturier et de succes
académiques fort enviables: en
effet, elle détient une Maitrise en
administration des affaires (MBA)
de la prestigieuse école d’adminis-
tration affiliée a 1'Université de
Montréal, I'école des Hautes Etudes
Commerciales.

Lucie est une femme dynamique
et énergique, pleine d’idées nou-
velles, possédant un vaste savoir et
de l'expérience a revendre. Elle
saura certainement guider Au
Printemps Gourmet vers de nou-
veaux sommets.

Nouveaux développements
dans le secteur “bio”

Apres des années de recherche et
développement, Au Printemps Bio
est enfin devenu réalité! La gamme
sera d’abord trés simple, mais saura
certainement faire face aux multi-
ples défis du marché des aliments
biologiques !

Nous croyons que les amateurs de
produits bios sont fin préts pour ce
que nous leur proposons, attention !
Voici quatre idées géniales de repas
préts a servir: une succulente sauce
pour pates aux olives et tomates,
une délicieuse sauce pour pites aux
tomates et herbes fraiches, une
inoubliable ratatouille aux légumes,
et un plat d’accompagnement aux
haricots verts et tomates tout a fait
exquis, qui complimente a merveille
le riz ou le couscous.

Notre tapenade aux olives et nos
olives entieres font d’excellents hors
d’oeuvre organiques. Notre huile
d’olive extra-vierge et nos tomates
séchées au soleil organiques sont
par ailleurs des valeurs sures de
notre gamme bio !

Au Printemps Bio offre aussi des
fruits et Iégumes biologiques en vrac
ou empaquetés pour vos marques
privées.

Larrivée d’Au Printemps Bio fut
soulignée a grands traits par le jour-
nal The Montreal Gazette, qui publia
un article a ce sujet en premiére
page de son cahier affaires en date
du 7 mars dernier. Un autre secteur
d’activités en croissance rapide chez
Au Printemps Gourmet !

Plusieurs changements ont été
apportés a l'organigramme de la
compagnie pour accueillir en ses
rangs la nouvelle venue.

Hyman Weisbord, qui avec sa
partenaire et co-fondatrice Anne
O’Grady sont responsables du suc-
ces que connait présentement la
compagnie, est maintenant
Président du conseil d’administra-
tion; Anne est toujours Chef de la
Direction. Hyman et Anne
demeureront trés impliqués dans
les affaires de la compagnie, mais
ils concentreront leur énergie sur le
développement de Nouveaux
Produits, de Nouveaux Marchés et
de Nouvelles Opportunités d’af-
faires. En collaboration avec la nou-
velle Présidente, Lucie Carbonneau,
et l'équipe formidable d'Au
Printemps Gourmet, Hyman et
Anne s’attendent a une croissance
continue et bien gérée pour la com-
pagnie, a court et long terme.

Keith MacIntosh continue de
diriger la Production, avec le sou-
tien de Sylvie Richard et de Josée
Dufresne, respectivement directrice
et contremaitresse, deux piliers de
la compagnie.

Timothy Dick, Contrdleur, garde
le controle des Finances, assisté de
Sylvanne Migneault. Le départe-

ment des
Ressources
Humaines est

maintenant sous la
responsabilité de
Maggie Fortin,
aussi une nouvelle
venue qui possede
une grande
expérience dans
les Ressources
Humaines.

Marilyn
O’Connell est a la
téte de Iéquipe
des Ventes et du
Marketing,
équipe de
plusieurs
vendeurs, entre
autres  Johanne
Houle; de Dolores
Wilson et Liliane
Grossklaus, le personnel de soutien
aux ventes. Quant a Sandy Biard,
responsable des expéditions, et
Cynthia Brunn, a la réception, elles
dirigent I'une les camions, et l'autre
les appels!  Noublions pas le
département de Recherche et
Développement et du Design:
Taline Sagherian, spécialiste de
diététique, Jean-Francois di Pietro,
graphiste, et Alessandro Bertolucci,
Designer, completent 'équipe des

L’EQUIPE DU PRINTEMPS GOURMET

Haut de gauche a droite: Dolores Wilson, Marylin O’Conell, Sylvie Richard, CIndt Bruun, Lilianne
Grossklaus, Lucie Carbonneau, Jobanne Houle, Anne O’Grady, Tim Dick, Mario Hardy, Alessandro
Bertolucci. Bas: Daniel Dion, Sylvanne Migneault, Sandra Biard, Josée Dufresne, Hyman Weisbord, Jean
Frangois Di Pietro, Sophie Rochon. Absent: Taline Sagherian, Keith Macintosh, Michel Abitbol.

ventes a merveille, en créant de
fabuleux nouveaux produits.

Sophie Rochon, responsable de
I’Assurance-Qualité, surveille les
activités manufacturieres, la qualité
des ingrédients que nous utilisons
et des produits finis que nous expé-
dions, s'assurant que tout soit sécu-
ritaire, et conforme, non seulement

aux normes gouvernementales mais
aussi aux exigences élevées de
qualité qui sont la signature d’Au
Printemps Gourmet.

Toute I'équipe accueille donc
Lucie, nouvelle Présidente et équip-
iere: attention, nous sommes tous
préts a faire de 2001 l'année de
toutes les réussites !

Martin Racine
paget: 514 853-4740

1076, route 117
Val-David

Bureau de Rosemeére

Printemps Gourmet
Une entreprise québecoise dont
nous pouvons étre fier
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e Couvreur

¢ Ferblantier

o Experts en ventilation de
toit cathédrale

o Toit de cuivre

¢ Bardeaux haut de gamme

e Asphalte et gravier

¢ Membrane élastomere
accrédité Soprema

¢ Revétement d’aluminium

¢ Gouttieres

o Soffits et fascias
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Vente, installation, entretien et réparation
de tout genre de systeme de chauffage

Dépositaire des convecteurs Deville
Livraison automatique
Plan hudgétaire
Service conseil gratuit
Service d’'urgence 24/1

450.224.2941
2899, boul. Labelle bur. 100, Prevost

WWW.PETROLEPAGE.COM
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