
3 nouveaux commerces ouvriront bientôt ! 
Coin du boulevard du Curé-Labelle et de la 
rue Mozart : A&W, Pizza Salvatore et un 
local pour la consignation de bouteilles. 
Bienvenue à ces nouveaux commerces !

La Patate célèbre l’Halloween ! 
Tous les ans la Patate bleue est couverte de squelettes et 
de fantômes émettant des voix caverneuses et des gémis-
sements horribles, pour célébrer l’Halloween. Un plaisir 
que le propriétaire a voulu partager avec les jeunes et les 
moins jeunes. Cette année le décor est à voir, il dépasse 
tout ce que nous avons vu jusqu’à maintenant. Allez y 
faire une halte, le spectacle en vaut la peine. 
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PERSONNALITÉ DU MOIS
Jean Paquette 

Propriétaire de La Patate à Prévost

On l’appelle aussi La patate bleue, elle est située au coin du boulevard du Curé-
Labelle et de la rue de la Station. Ce restaurant voué à la cuisine rapide est bien 
défini par La patate à Jean, cher à son propriétaire, car on y épluche encore les 
pommes de terre qui sont appréciées par la clientèle depuis près de 50 ans : les 
merveilleuses frites ! Issu d’une famille de souche, il a voisiné tous les jeunes de son 
âge qui sont passés à Prévost, de la petite école jusqu’au cours classique terminé en 
philo 1 à Saint-Jérôme. Attiré par le milieu de la restauration, il fait ses débuts à 
13 ans comme laveur de vaisselle durant l’été. Un an plus tard, il devient chef 
plongeur dans un restaurant réputé des Laurentides. Par sa soif d’apprendre il 
franchit toutes les étapes de la restauration auprès de grands chefs d’établissements 
de haut niveau, depuis la préparation des légumes jusqu’à l’exécution de plats gas-
tronomiques avec tout le savoir-faire de grands restaurants de l’époque dans le 
nord.  

Père de famille, formant un couple tissé serré avec sa compagne de vie Pierrette, 
il achète, en 1982, le coin de terrain au montant de 65 000 $ alors quel’évaluation 
était de 34 400 $, emplacement qu’occupe toujours La patate. Un mini-golf et un 
comptoir de crème glacée y attenant en font un rendez-vous pour toute la famille, 
devenu la deuxième place de rassemblement à Prévost après le perron de l’église. 
Jean a vite compris que l’atout majeur de la cuisine rapide repose sur la qualité de 
la nourriture et la rapidité d’exécution à des prix raisonnables. 

Dans une atmosphère conviviale reçoit une clientèle de tous les âges. Ouvert du 
15 mars au 31 octobre, l’entreprise lui permet de conjuguer vie de famille et autres 
occupations qui permettent de joindre les deux bouts, surtout les premières 
années où les revenus ne couvrent pas la dette qui se rembourse. Au moment où 
les rendements du restaurant sont satisfaisants, Jean est devenu maître en compta-
bilité, car la leçon de l’achat a servi. Tout est rentré dans l’ordre au point de se lan-
cer, après quelques années dans l’immobilier, avec des succès significatifs, et faire 
des plans vers des destinations soleil pour l’hiver ou pour des voyages donnant 
libre cours à son intérêt pour la géographie mondiale. 

Rencontrer Jean Paquette, c’est réaliser jusqu’où peut aller la passion, surtout 
encouragé par une épouse qui partage sa vision de la vie, sa détermination guidée 
par le travail et son respect envers tout être humain qu’il côtoie. Avec Pierrette, ils 
ont tout donné pour faire de La patate la réussite d’une vie bien remplie, d’abord 
avec la famille et avec la communauté. Jean est une présence qui fait la différence à 
Prévost par son aide substantielle ou par sa prise de position qui touche l’ensemble 
de la communauté, avec une générosité débordante et une réponse envers ses 
besoins majeurs et son évolution. 

On peut dire qu’il représente le père et le grand-père idéal, par son écoute et par 
un équilibre de vie qui sait apporter, par chaque geste ou parole, l’éclat d’une joie 
de vivre empreinte des valeurs présentes depuis son enfance, et de celles qu’il a 
développées à travers ses expériences jusqu’à aujourd’hui. Maintenant que la 
relève est en place, assumée par des membres de la famille, et de l’équipe de 
confiance, dont certaines sont à son service depuis trente-neuf ans, ils prennent 
du temps pour eux. Ce couple, malgré les années qui se sont accumulées, fait 
preuve d’une énergie toujours présente et prête à s’impliquer au besoin dans l’en-
treprise qu’ils ont lancée, avec le regard fier de ce qu’est devenu et continue d’être 
ce monument de Prévost, et pour longtemps encore : La patate.

Lise Pinard  514-894-1678 

Ouvre bientôt !

Des trésors de notre patrimoine 
à Piedmont ! 
La Maison Bleue vous présente, depuis plus de 30 ans, une 
large gamme de meubles et d’objets uniques conçus par nos 
ancêtres. Des antiquités qui font revivre des souvenirs d’an-
tan dans votre décor actuel. Vous y trouverez également les 
produits offerts par Les Anciens Ébénistes comme cires, 
teintures, etc… Monsieur Dussault vous promet une visite 
enrichissante !

Des souvenirs d’antan !

Un 5e anniversaire pour la Cena 
Le 5 septembre est mémorable pour cette épicerie à 
saveurs italiennes de Piedmont. On y a célébré le plaisir 
de faire revivre cette cuisine très appréciée dans les 
Laurentides avec un accent de ses chaleureuses traditions. 
Voir l’annonce page 3 

  

Joyeux anniversaire !

585, boul. des Laurentides Piedmont – Ouvert du mercredi au samedi, de 9 h à 18 h 
Tél : 450-227-8800

3027, boul. du Curé-Labelle, à Prévost

Le Red Sakura déménage ! 
Il prend la place du restaurant Vogà qui nous a quitté pour 
Saint-Jérôme. On passe de la cuisine italienne à la cuisine 
asiatique qui depuis un an nous présente, dans le local voi-
sin, les plats de cette cuisine riche en parfums asiatiques. 
– Il y en a pour tous les goûts à Prévost ! 

On sait fêter l’Halloween !

Noueau local !

3029, boul. du Curé-Labelle, à Prévost

758, rue Principale, Piedmont - Ouvert les lundi, jeudi, vendredi, samedi et dimanche 
de 11 h à 17 h et ferméle  lundi et mardi 

Tél : 450 227-6765

COUPS de                      d’octobre
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